/APINNACLE’

Heritage Cologne Ale

informagdes do produto

Fermento, emulsificante (E491).

% peso seco >93%
Contagem de Levedura Viavel (ufc/g) > 6.0E+09
Non Saccharomyces spp. <1 ufc em 10° células
Bactérias Totais <1 ufc em 10° células

pacotes a vacuo de 500g, pacote a vacuo de 10kg e
sachés de 11.5g.

Trés anos a partir da data de produgéo.

O produto deve ser armazenado em
condicoes secas a 4-10°C (39-50°F). A embalagem a vacuo é rigida até
que o selo seja quebrado. Pacotes abertos devem ser re-selados se nao
forem completamente utilizados e armazenados a 4°C (39°F) e utilizados
dentro de cinco dias.

A taxa de inoculagéo varia com a gravidade original
do mosto, assim como com as condi¢des de brassagem. Recomendamos
inocular um minimo de 0,5 milhdo de células viaveis por mL por °Plato.
Inocular com 50-100 g/hL alcangara um minimo de 3 — 6 milhdes de
células viaveis por mL.

Prepare o meio de reidratagéo:

10 vezes o peso do fermento (5 litros para um pacote de 500g), usando
ou mosto estéril (<5° Plato) ou agua estéril a 28-35°C (82-95°F), étimo
30°C (86°F). Nao use agua desmineralizada.

Abra a embalagem de 500g com tesouras esterilizadas. Polvilhe na
superficie suavemente para evitar a formagao de grumos.

Mexa suavemente e depois deixe por 15-20 minutos. Uma reidratacéo
lenta permite que as membranas da levedura se refagam.

Nunca submeta o fermento a choque térmico: ajuste a temperatura do
fermento reidratado para dentro de 5°C da do mosto a ser inoculado
adicionando mosto.

Mexa delicadamente e deixe por 5-10 minutos.

Mexa bem e despeje no mosto para iniciar a fermentagéo. Use o
fermento reidratado dentro de 30 minutos apods a reidratacao.

76-82%

Médio
16-22°C (61-72°F)

Moderado
Médio

Excelente
10% ABV

Negativo
50-100 g/hL

Médio

Pinnacle™ Cologne Ale é altamente versatil, oferecendo
um perfil limpo, lembrando uma lager, com

sutis notas frutadas. A temperatura de fermentagéo € um
fator chave para controlar a produgéo de ésteres,
permitindo uma variedade de estilos, desde um Kdlsch
refrescante até IPAs com forte presenca de lUpulo e
stouts encorpadas. Essas qualidades a tornam uma
escolha ideal para uma levedura de casa.

Kélsch, California Common, Trigo Americana, Ale Clara,
Pale Ale, IPA, Hazy IPA, Cervejas Frutadas

Influéncias da Temperatura na Produgdo de Ester

16°C 25°C

Alcool

4

3
Cravo 2 Banana

1
Rosa

Maca Vermelha
Maca Verde

desempenho do produto. Nada aqui contido representa uma garantia ou compromisso pelo qual o fabricante possa ser

As informagdes apresentadas sao baseadas em nossa pesquisa e testes comerciais e fornecem uma avaliagéo geral do O(S AB B' t k
S lote

responsabilizado legalmente.
© 2026 AB MAURI / Date: junho de 2026 / Versdo 1.0 / www.abbiotek.com

© PARTNERS IN FERMENTATION™

A business division of AB MAURI




